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A Secretaria de Estado de 
Saúde do Rio de Janei-
ro confirmou o segundo 
caso do novo coronavírus 
no estado e o primeiro na 
cidade do Rio.    P5

General Motors lançou 
uma nova geração de 
baterias para seus carros 
elétricos, em mais um 
movimento para concorrer 
com a Tesla.     P7

Com mais de 27 mil pes-
soas no Allianz Parque, 
Palmeiras e Ferroviária 
empataram em 1 a 1 na 
tarde deste sábado, pela 
nona rodada do Campeo-
nato Paulista.            P11
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e embala no e embala no 
Campeonato Campeonato 
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Dia da Mulher tem atrações para 
todos os públicos em São Paulo
Data é comemorada desde 1975 em mais de 100 países

Da redação 

I nstituído em 1975 pela 
Organização das Nações 
Unidas (ONU), o Dia Inter-
nacional da Mulher é 

comemorado no dia 8 de março em 
mais de 100 países. A ideia da cria-
ção do Dia da Mulher, no entanto, 
surgiu bem antes, entre o fim do 
século 19 e o início do século 20, 
após uma série de acontecimentos e 
lutas feministas por melhores con-
dições de vida e trabalho e pelo 
direito de voto, nos Estados Unidos 
e na Europa.

Este ano, São Paulo programou um 
mês de atividades, na capital e no 
interior, para comemorar a data, 
com eventos em museus, biblio-
tecas, fábricas de cultura, oficinas 
culturais e instituições da Secretaria 
de Cultura e Economia Criativa do 
Governo do Estado. A SP Escola de 
Teatro também está com programa-
ção especial em homenagem à data.

As comemorações do Dia Interna-
cional da Mulher na capital paulis-
ta, que já tiveram início, incluem 
eventos para todo tipo de público e 
serão realizadas em diversos locais, 
cobrindo todo o mês de março.

Atividades esportivas, como a Cor-
rida da Mulher SP, também estão na 
agenda. A largada será neste domin-
go (8), às 7h, no Obelisco do Parque 
Ibirapuera.

Além da atividade esportiva, a 
programação inclui ações de saú-
de voltadas ao público feminino e 
concerto gratuito da Orquestra Jazz 
Sinfônica, apresentação das canto-
ras Fafá de Belém, Elba Ramalho, 
Anavitória, Bebé Salvego, Roberta 
Sá, Luiza Possi, Paula Lima, Leila 
Pinheiro e Cláudia Leitte.

MUSEUS
A programação nos museus de São 
Paulo, intensa e diversificada, tem 
foco nas lutas e no dia a dia da mu-
lher.

No Museu da Imagem e do Som 
(MIS), já está em cartaz a mostra 
Tilda Swinton, que apresentará até 
domingo (8) filmes em homenagem 
aos 60 anos da premiada atriz britâ-
nica, com destaque para os longas-
-metragens Suspíria – A Dança do 
Medo, de Luca Guadagnino, e Ex-
presso do Amanhã, do diretor Bong 
Joon-hoo.

Uma das atrações do Museu do Fu-
tebol para este sábado (7) é a visita 
educativa As Revoluções e Evo-
luções da Mulher no Futebol e na 
Sociedade, às 10h e às 11h. No even-
to, o público é convidado a refletir 
sobre os espaços conquistados pelas 
mulheres na sociedade e no futebol. 
Às 14h, a atividade Respeita a Moça 
homenageia atletas e personalidades 
femininas que se destacaram em vá-
rios esportes e testa os conhecimen-
tos dos participantes, instigando-os 
a descobrir mais sobre elas.

No domingo, às 14h, a ação Mulhe-
res de Ouro desafia os conhecimen-
tos dos visitantes sobre as con-
quistas das mulheres nos esportes. 
Também às 14h, o jogo da memória 
De Frente com o Futebol Feminino 
vai estimular o raciocínio dos jo-
gadores, que devem descobrir qual 
atleta seu adversário esconde.

Na Casa das Rosas, a atração de 
hoje, às 15h, é o Expresso Poesia, 
com o stand-up poético, com apre-
sentação de Jarid Arraes, uma das 
principais representantes da lite-
ratura contemporânea, cordelista, 
poeta e escritora. Domingo, às 15h, 
a musicista, atriz e produtora cultu-
ral Mariana Per lança seu primeiro 
disco, Salmos, Axés e Aleluias, obra 
que reúne composições da escritora 
Conceição Evaristo musicadas por 
Renato Gama, com estilo dançante.

Também hoje, às 13h30, o Museu da 
Imigração promove a ação Edit-a-
-Thon: Mulheres, Arte e Migração 
na Wikipédia, na qual os partici-
pantes conhecerão as ferramentas 
de edição de artigos da Wikipédia e 
poderão acessar as coleções da ins-
tituição que falam sobre mulheres, 

arte e migração.

Neste fim de semana, o Museu 
Catavento resgata, das 9h às 17h, a 
trajetória de sucesso da primeira 
investidora financeira do Brasil na 
contação de história Quem é Eufrá-
sia?. A atividade lembra a trajetória 
de Eufrásia Teixeira Leite, que já 
estava no mercado financeiro em 
1890. Nascida em 1850, em Vas-
souras, estado do Rio de Janeiro, 
Eufrásia operava nas três principais 
bolsas de Valores do mundo: Lon-
dres, Paris e Nova Iorque, além da 
brasileira.

Domingo, às 11h, o Museu da Casa 
Brasileira recebe a Traditional Jazz 
Band para mais uma edição do Mú-
sica no MCB, em comemoração aos 
55 anos da banda, com repertório 
formado por composições de gran-
des mestres da origem do jazz, como 
Fats Waller, King Oliver e Louis 
Armstrong.

No Paço das Artes, o público pode 
visitar a exposição Limiares, mostra 
inédita da artista Regina Silveira, 
uma das criadoras com maior pre-
sença na arte contemporânea brasi-
leira. A exposição conta com obras 
criadas especialmente para o novo 
endereço da instituição, como Do-
bra: Banco de Jardim e Cascata.

Em Campos do Jordão, no Museu 
Felícia Leirner, hoje e amanhã, às 
11h, a ação Escultura Não é Coisa 
para Mulher vai apresentar uma 
reflexão sobre o lugar da mulher 
na sociedade a partir da história da 
artista Felícia Leirner. No sábado, 
às 14h, os visitantes vão aprender 
a moldar e pintar seu próprio pa-
vão na oficina de arte Figureiras de 
Taubaté.

No município de Brodowski, o 
Museu Casa de Portinari realiza, na 
quarta-feira (11), às 19h, a roda de 
conversa Arte como Agente Trans-
formador, que vai abordar a manei-
ra como as mulheres estão usando a 
arte para realizar mudanças e cons-
cientizar sobre questões e tópicos 
relevantes em todo o mundo.
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Dia da Mulher tem atrações para 
todos os públicos em São Paulo
Data é comemorada desde 1975 em mais de 100 países

Na Biblioteca de São Paulo, nos dias 13 e 27, às 16h30, o projeto Leitura ao Pé do Ouvido 
convida os frequentadores a escutar trechos de livros que falam de vivências femini-
nas: no dia 13, O Peso do Pássaro Morto, de Aline Bei, e, no dia 27, Um Buraco com Meu 
Nome, de Jarid Arraes.

A Biblioteca Parque Villa-Lobos promove domingo, às 14h, o Sarau das 
Mina Tudo!, um slam (poesia falada) de rimas faladas, com 

participação das premiadas poetas Kimani, Gih 
Trajano, Thata Alves, Anaya e Midria.

No dia 21, a Fábrica de Cultura Jaçanã promo-
ve o festival Mulher Artista Fest, das 12h30 
às 18h30. A programação inclui: Diálogos de 
Mulher, Muito Mais Que Pinta e Borda, li-
vepaint e bate-papo com artistas plásticas, 
grafiteiras e artesãs e Música Por Elas, 
com Guiomar Araújo e DaviDariloco, 
Lenny Fyah e MaySistah, Kaylane PCD, 
Kakau França, União Rastafeat Denise 
d’ Paula, DJ Naná Roots, Gabi Nyarai, 
Abigail e Pagu.

Na Fábrica de Cultura Jardim São Luís, 
será exibido na próxima sexta-feira 

(13), às 14h30, o documentário Mulheres 
Periféricas – Apoiadas por Mais de 500 Mil 

Manas, que aborda vivências de mulheres 
da periferia de São Paulo.

Na terça-feira (10) , a Fábrica de Cultura Vila 
Curuçá promove a contação de histórias A Moça 

Tecelã e convida o público a conhecer a publicação, 
que apresenta trabalhos de outras artesãs, como as 
irmãs Dumont, que transformaram em fios artesa-
nais os desenhos de Demóstenes.

A Fábrica de Cultura Itaim Paulista realiza hoje, às 
11h, a atividade literária Mulheres Incríveis, base-
ada no livro 50 Brasileiras Incríveis para Conhecer 
Antes de Crescer, de Débora Thomé. A ação propõe 
que os participantes desenhem como imaginam 
que sejam as mulheres retratadas na obra.

Na Fábrica de Cultura Parque Belém, terça-feira, às 
16h, será realizado o encontro de leitores Mulheres 
na Dramaturgia, que apresentará a produção de 
dramaturgas brasileiras contemporâneas como 
Dione Carlos, Ave Terrena, Silvia Gomez, Ângela 
Ribeiro, Carla Kinzo, Drika Nery, Solange Dias 
e Maria Adelaide Amaral.

Oficinas e teatro
Neste sábado, a Oficina Cultural Alfredo 
Volpi apresenta, às 15h, o Bloco Desculpa 
Qualquer Coisa, que exalta o protagonismo 
das mulheres LBT (lésbicas, bissexuais e 
transexuais) por meio da música. Às 16h, 
o Samba das Pretas aborda em seu re-
pertório os problemas que as mulheres 
negras enfrentam no dia a dia.

E, na SP Escola de Teatro, pode ser 
visitada, até o dia 23 deste mês, a 
Mostra de Teatro de Objetos: Poéti-
cas do Feminino. A atividade, que 
foi aberta no último dia 4, inclui 
debates, aula-espetáculo e monta-
gens teatrais nas quais objetos são 
transformados em atrizes e atores, 
na Unidade Roosevelt da institui-
ção. Todas as histórias apresenta-
das no evento abordam questões 
relacionadas ao feminino.

Bibliotecas e fábricas de cultura
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POLÍCIA / SAÚDE

Paralisação da Linha 15 – Prata dá prejuízo 
de R$1 milhão à empresa responsável
Governo de São Paulo acionou a justiça para que empresa responsável pelo monotri-
lho arque com as despesas

Da redação

N esta semana os 
trens do monotri-
lho da Linha 
15 – Prata apresen-
taram diversos 

defeitos, e por isso a Bom-
bardier recomendou a 
paralisação do transporte 
enquanto os problemas não 
fossem corrigidos. A empre-
sa responsável, o Consórcio 

CEML, será cobrado pela 
justiça por R$1 milhão por 
dia de paralisação do trem.
Em nota à imprensa, a Se-
cretaria de Transportes 
Metropolitanos do estado 
de São Paulo afirma que a 
decisão foi tomada como 
uma forma de cobrar os 
prejuízos causados à po-
pulação. “O maior prejuízo 
é a população não ter a 
perspectiva de retorno de 
funcionamento do modal de 

transporte público, deixan-
do trabalhadores e traba-
lhadoras sem o meio de 
transporte mais eficiente”, 
afirma Alexandre Baldy, 
secretário dos Transportes 
Metropolitanos.
Com os problemas no 
monotrilho, o Governo de 
São Paulo também pediu 
para a justiça que proíba as 
empresas de fecharem no-
vos contratos com o poder 
público em todo Brasil. FO
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Polícia prende casal que obrigou criança 
a ajoelhar no trigo por nove horas

Baixada Santista registra 39 mortos após chuva de terça

Ambos foram condenados à prisão; o garoto foi encaminhado para uma instituição 
especializada em menores de idade

Trabalhos de resgate das vítimas prosseguem neste sábado

Da redação

 
A Polícia de Omsk, na Rús-
sia , prendeu um casal que 
obrigou o próprio filho, de 
oito anos de idade, a ficar 
ajoelhado em cima de grãos 
de trigo por nove horas. 
Segundo jornais locais, que 
classificou o ato como uma 
“sessão de tortura” episó-
dios semelhantes acontece-
ram outras vezes.
De acordo com as autorida-
des, a ideia veio do padrasto 

da criança e foi apoiada 
pela mãe. A motivação 
do casal teria sido castigar o 
garoto; entretanto, a moti-
vação do castigo não foi re-
velada. A prisão aconteceu 
depois que o garoto fugiu e 
pediu ajuda de um vizinho, 
que chamou a polícia.
O garoto foi encaminhado 
para uma instituição que 
cuida de menores de idade. 
O padrasto da criança foi 
condenado a quatro anos de 
prisão enquanto que a mãe 
do jovem terá que cumpri 
um ano de reclusão.

Da redação

 
Já são 39 o número de 
corpos localizados nos 
deslizamento de terra que 
ocorreram na Baixada 
Santista, após a forte chuva 
que atingiu a região na ma-
drugada de terça-feira (3). 
De acordo com o boletim 
divulgado nesta manhã pela 
Defesa Civil do Estado, até o 
momento, foram registrados 
39 óbitos e outras 41 pesso-
as seguem desaparecidas, 
segundo informações de 

familiares.
A Secretaria da Seguran-
ça Pública informa ainda 
que os trabalhos de resgate, 
salvamentos e identificação 
das vítimas dos desliza-
mentos prosseguem neste 
sábado (7). Cerca de 200 
policiais civis, militares, 
técnico-científicos e bom-
beiros atuam nos municí-
pios de Guarujá, Santos e 
São Vicente.
As ações estão concentradas 
no Morro do Fontana (San-
tos), no Parque Prainha (São 
Vicente) e nos morros do 
Macaco, Cantagalo e Enge-

nho (Guarujá). Os trabalhos 
na Vila Valença (São Vicen-
te) e morros da Penha e do 
Tetéu, em Santos, foram 
concluídos.
Paralelamente, a Polícia Ci-
vil realiza as ações de polícia 
judiciária, com a requisição 
dos exames necessários, 
e a Superintendência da 
Polícia Técnico-Científica, 
por meio do Instituto de 
Criminalística e o Instituto 
Médico Legal, os trabalhos 
de perícia e identificação 
das vítimas em parceria com 
o Instituto de Identificação 
Ricardo Gumbleton Daunt.
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Coronavírus: sobe para 101.988 o 
número de pessoas infectadas no mundo
Até ao momento, há registo de casos em 94 países

Da redação 

Onúmero de pessoas 
infectadas em todo 
o mundo pelo 
novo coronavirus 
aumentou para 

101.988, dos quais morre-
ram 3.491, segundo um 
balanço feito pela agência 
noticiosa France Press, com 
dados atualizados hoje (7).
Citando fontes oficiais, 
a AFP diz que, no total, fo-
ram registadas 1.146 novas 
contaminações e 35 mortes 
desde o último balanço, 
realizado ontem (6).
Até ao momento, há registo 
de casos em 94 países, in-

cluindo Portugal. De acordo 
com os últimos dados da 
Direção-Geral da Saú-
de, Portugal tem 13 casos 
confirmados de Covid-19, 
a doença provocada pelo 
coronavírus.
Com base no número mun-
dial de infectados, a taxa de 
letalidade é de 3,4%, sendo 
que até o momento a maio-
ria já recuperou.
O balanço da AFP mostra 
que a China, à exceção dos 
territórios de Hong Kong e 
Macau, conta com 80.651 
casos, dos quais 3.070 mor-
reram.
A agência de nótícias diz 
que entre o final da tarde 
de sexta-feira e a manhã 

de hoje, surgiram 99 novas 
contaminações e 28 mor-
tos na China. No resto do 
mundo, registaram-se 1.047 
novos casos desde as 17h de 
sexta-feira.
Depois da China, os países 
mais afetados são a Coreia 
do Sul (6.767 casos, dos 
quais 483 são novos), Irã 
(4.747 casos, com 124 mor-
tes), Itália (4.636 casos, 197 
mortes) e Alemanha (684 
casos, sem registo de casos 
mortais).
O balanço da AFP foi ela-
borado com dados recolhi-
dos junto das autoridades 
nacionais competentes e 
informações da Organiza-
ção Mundial da Saúde. FO
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China: número de novo caso de Covid-19 cai para menos de 100 por dia

Rio de Janeiro tem segundo caso confirmado do novo coronavírus
Trata-se de uma mulher de 52 anos

No momento mais de 820 mil pessoas estão sob observação em casa
Da redação 

 
Autoridades sanitárias da 
China afirmam que o núme-
ro de mortes causadas pelo 
novo coronavírus chegou a 
3.070 na China continental, 
enquanto o número de novos 
infectados passou a ser infe-
rior a 100 por dia. A Comissão 
Nacional de Saúde da China 
anunciou que 28 pessoas 
morreram vítimas do vírus 
ontem na província de Hubei, 

a mais castigada no país. O 
órgão confirmou também 99 
novos casos de infecção. Até 
o momento, 80.651 pessoas 
foram confirmadas como 
tendo contraído o coronaví-
rus na China continental.
Segundo a comissão, esta é 
a primeira vez, desde 20 de 
janeiro, que o número de 
infectados em um dia passou 
a ser inferior a 100. Ela acres-
centou que, entre esses novos 
casos de infecção, 24 pessoas 
tinham permanecido no ex-
terior.O governo chinês está 

adotando medidas rigorosas 
em relação às pessoas que 
chegam do exterior, em uma 
tentativa de conter a propa-
gação do vírus. Autoridades 
de Pequim estão pedindo às 
pessoas que chegam do Ja-
pão, Coreia do Sul, Irã e Itália 
que permaneçam em casa ou 
fiquem em observação inten-
siva em instalações designa-
das, independentemente da 
nacionalidade.  No momento 
mais de 820 mil pessoas estão 
sob observação em casa e em 
outros locais na cidade.

Da redação 

 
A Secretaria de Estado de Saúde 
do Rio de Janeiro confirmou o 
segundo caso do novo corona-
vírus no estado e o primeiro na 
cidade do Rio. Trata-se de uma 
mulher de 52 anos, que apre-
sentou sintomas de quadro viral 
desde o retorno de viagem à 
Itália, na última quarta-feira (4).
De acordo com a Secretaria, a 
paciente, que mora sozinha, 
está em isolamento domiciliar. 
Quando voltou de viagem, no 
mesmo dia, ela deu entrada em 
uma unidade de saúde particular 
apresentando febre, tosse, con-
gestão nasal e conjuntivite. Ela 
viajou acompanhada de outras 
três pessoas, que estão sendo 
monitoradas pela Secretaria 
em parceria com a Vigilância 
municipal.
A primeira amostra para tes-
tagem da paciente foi coletada 

no mesmo dia em que deu 
entrada na unidade particular. 
O resultado deu negativo para 
painel viral geral e detectável 
para coronavírus. Ontem (6), 
o material foi encaminhado ao 
Laboratório Central Noel Nutels 
(Lacen-RJ) e Fundação Oswaldo 
Cruz (Fiocruz), que confirma-
ram o laudo positivo para o novo 
coronavírus.
Em nota, o secretário de Estado 
de Saúde, Edmar Santos, desta-
cou que não houve transmissão 
ativa do vírus no Rio de Janei-
ro. Os dois casos confirmados 
até agora são importados do 
exterior. “Permanecemos no 
Nível Zero do nosso plano de 
contingência e não há razão 
para pânico. Os cuidados devem 
permanecer os mesmos que 
tomamos para a gripe”, diz.
De acordo com os últimos dados 
do Ministério da Saúde, divul-
gados nessa sexta-feira, o Brasil 
tem 13 casos confirmados de 
coronavírus no país. Ainda não 

constava o segundo caso do Rio 
de Janeiro. Ao todo, 768 casos 
suspeitos são monitorados pelo 
Ministério da Saúde.
A Secretaria de Estado de Saúde 
do Rio de Janeiro orienta a po-
pulação a tomar algumas medi-
das de prevenção como proteger 
nariz e boca ao espirrar ou tossir; 
não compartilhar objetos de uso 
pessoal, como talheres e copos; 
lavar frequentemente as mãos, 
especialmente após espirrar ou 
tossir; evitar ambientes com 
muita aglomeração; e, utilizar 
álcool em gel nas mãos.
Em caso de suspeita, se a pessoa 
estiver com febre ou sintomas 
respiratórios e tiver vindo de 
países com casos de coronaví-
rus, a orientação é cobrir o rosto 
com máscara cirúrgica; ir à uni-
dade básica de saúde, hospital 
de emergência ou à Unidade de 
Pronto Atendimento (UPA) mais 
próxima; seguir as orientações 
dos profissionais de saúde; e 
seguir as medidas de prevenção.
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MUNDO

Empresas adotam home office por conta do coronavirus
BNDES recomenda aos funcionários quarentena após viagem

Da redação

E mpresas nacionais 
como o Banco 
Nacional de 
Desenvolvimento 
Econômico e 

Social (BNDES) já começa-
ram a adotar medidas 
internas em razão da 
epidemia do novo corona-
vírus. O banco recomen-
dou que todos os funcioná-
rios que voltarem de 
viagem de férias ou de 
trabalho deverão ficar em 
quarentena obrigatória de 
14 dias corridos.
Os empregados que estive-
rem bem de saúde adota-
rão o sistema de trabalho 
remoto, ou seja, trabalha-
rão em suas casas, pelo 
mesmo período de tempo. 
Já os funcionários que 
apresentarem algum sin-
toma do vírus, como tosse, 
dificuldade respiratória, 
falta de ar ou febre, deve-
rão procurar a assistência 
médica, antes do retorno 
ao trabalho.
“Confirmado o quadro 
clínico, será concedida 
licença médica”. O BNDES 
destacou que as solicita-
ções de viagens internacio-
nais a serviço para qual-
quer destino “deverão ser 
acompanhadas de justifi-
cativa de impossibilidade 
de adiamento, bem como 
sua imprescindibilidade. 
Sugere-se, como alterna-
tiva, a realização de video-
conferências”, informou a 
instituição.
Também a Comissão de 
Valores Mobiliários (CVM), 
autarquia vinculada ao 
Ministério da Economia, 
distribuiu norma inter-
na com orientações aos 
funcionários relativas aos 
reflexos do coronavírus no 
trabalho.
“A Comissão de Valores 
Mobiliários, desde o início 
de fevereiro, tem orientado 
seus servidores e colabo-
radores com relação ao 
coronavírus, informando 
sobre sintomas, diagnósti-
co, tratamentos e medidas 
a serem adotados para pre-
venção e não transmissão 
da doença. Os materiais 
divulgados internamen-
te foram elaborados pela 
equipe de saúde da CVM, 
com apoio da Assessoria de 
Comunicação Social, tendo 

como fontes de informa-
ções alguns dos principais 
órgãos de saúde da Amé-
rica Latina: Ministério da 
Saúde, Agência Nacional de 
Vigilância Sanitária (Anvi-
sa) e Organização Mundial 
de Saúde”, confirmou a 
CVM em nota à Agência 
Brasil.
Prática comum
A expansão do novo 
coronavírus e o eventual 
surgimento de novos casos 
no Brasil podem acelerar a 
adoção de empresas brasi-
leiras ao home-office (tra-
balho em casa).
De acordo com a Pesquisa 
Nacional por Amostra de 
Domicílios (PNAD) Contí-
nua Anual: Características 
Adicionais do Mercado de 
Trabalho 2012-2018, divul-
gada pelo Instituto Brasi-
leiro de Geografia e Estatís-
tica (IBGE) em dezembro 
do ano passado, houve 
um forte incremento de 
pessoas trabalhando em 
casa, nos últimos anos, no 
Brasil. Entre 2016 e 2017, 
o número de trabalhado-
res cujo local de trabalho 
era o domicílio aumentou 
16,2%. Já entre 2017 e 2018, 
a expansão foi maior, atin-
gindo 21,1%.
Tendência mundial
O procurador do Trabalho 
Paulo Douglas afirmou 
à Agência Brasil que o 
teletrabalho já vem surgin-
do como uma tendência, 
não só no Brasil, mas no 
mundo. O coronavírus é, 
na avaliação do procura-
dor, só um fato novo que 
vai acelerar esse processo. 
“Mas como toda inovação 
no mundo do trabalho e 
nas relações trabalhistas, 
ele vem acompanhado de 
fatores positivos e, tam-
bém, de fatores negativos. 
O teletrabalho, se bem 
implementado, é ampla-
mente vantajoso para as 
duas partes. Você consegue 
conciliar uma qualidade de 
vida melhor para o traba-
lhador e existe a possibili-
dade, inclusive, de ganhos 
de produtividade”.
Douglas chamou a atenção, 
porém, que se essa práti-
ca for implementada com 
foco somente em redução 
de custo e maximização da 
exploração de horas tra-
balhadas, aí o teletrabalho 
apresenta seu lado nega-
tivo. Na recente reforma 

trabalhista, o regime de 
teletrabalho, ou trabalho 
remoto, teve afastado o 
controle da jornada para 
quem está nessa modalida-
de, alertou. Isso abre espa-
ço para uma maximização 
da exploração da mão de 
obra, embora o trabalho 
ocorra na própria residên-
cia do empregado, fora do 
local de trabalho.
Do ponto de vista de saúde 
pública, o procurador do 
Trabalho disse que a me-
nor circulação ou menor 
concentração de pessoas 
nos ambientes laborais 
tendem a contribuir para 
uma redução na velocida-
de do contágio desse vírus. 
Por isso, avaliou como 
bastante oportuna e ade-
quada a adoção do trabalho 
à distância pelas empresas. 
“É conveniente”.
Diferenças

A advogada trabalhista 
Gisela Freire destacou que 
muitas pessoas confun-
dem home-office com 
trabalho remoto. Para a lei, 
trata-se de coisas diferen-
tes. Esclareceu que traba-
lho remoto, ou teletraba-
lho, é previsto em lei e o 
empregado já fica, prepon-
derantemente, na casa dele 
trabalhando. É uma prática 
prevista em contrato de 
trabalho. Já o home-office, 
decorrente da epidemia do 
Covid-19, é uma situação 
eventual. “O emprega-
do continua a colocar o 
trabalho dele no estabele-
cimento da empresa, mas, 
em situações excepcionais, 
como essa, por exemplo, 
ele pode trabalhar de casa”. 
Ou seja, o empregado pode 
trabalhar de qualquer lu-
gar, mas o local de trabalho 
dele contratual é o estabe-

lecimento do empregador.
Embora o teletrabalho seja 
previsto em lei, ao contrá-
rio do home-office, Paulo 
Douglas informou que a al-
teração do contrato é pos-
sível no direito do trabalho. 
Advertiu, no entanto, que 
há condições para que essa 
alteração ocorra de forma 
lícita. Uma delas é que não 
haja prejuízo para o traba-
lhador. “Caso haja prejuízo, 
a alteração necessitaria de 
autorização do trabalhador, 
sob pena de nulidade. Mas, 
como eu disse, nós temos 
uma possibilidade de im-
plementação benéfica ao 
trabalhador”.
Para isso, o empregador 
deve ter o cuidado de, na 
implementação, dar menos 
valor à desobrigação do 
controle da jornada mas 
garantir que todos os meios 
telemáticos possam ser 
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Empresas adotam home office por conta do coronavirus
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utilizados para fins de con-
trole da prestação de ser-
viço, inclusive da jornada 
de trabalho, em atenção ao 
parágrafo único do Artigo 
Sexto da CLT. “Assim, você 
consegue uma implemen-
tação controlada e positiva 
do teletrabalho. Em sendo 
positiva, a alteração do 
contrato é lícita”. Segundo 
o procurador, embora a lei 
não tenha utilizado a ex-
pressão, isso não inviabili-
za a utilização do trabalho 
à distância, aqui chamado 
teletrabalho.
Gisela Freire observou que 
muitas empresas já adotam 
a prática do home-office, 
como em São Paulo, em 
função do rodízio de carros, 
ou de necessidades, inclusi-
ve particulares, do empre-
gado. Em função da epide-
mia, Gisela considerou que 
o home-office demonstra 

uma nova flexibilidade nas 
relações de trabalho, como 
uma ferramenta que pode 
ser adotada para amenizar 
essa crise.
Saúde Pública
A Juíza do Trabalho da 
22ª Vara do Trabalho de 
Brasília, Wanessa Mendes 
de Araújo Amorim, dis-
se à Agência Brasil que se 
trata de um tema de saúde 
pública, e  que o emprega-
dor pode, eventualmente, 
se tiver casos suspeitos 
de pessoas que vieram de 
países onde se detectou a 
presença do vírus, adotar 
para o trabalhador a reali-
zação do trabalho em casa, 
como medida de prevenção 
ao trabalho coletivo.
Insistiu que se um em-
pregado com suspeita de 
contaminação pelo corona-
vírus for trabalhar, o risco 
para a saúde de todos os 

envolvidos na empresa é 
muito grande.
“Porque está expondo 
um grupo de pessoas a 
uma possível doença que 
pode se confirmar. É uma 
questão de precaução, de 
prevenção em relação à ex-
posição a uma doença que 
tem, inclusive, vitimado 
milhares de pessoas”.
A juíza do trabalho reiterou 
que se trata de uma situa-
ção de prudência da em-
presa sugerir ou determinar 
ao funcionário que venha 
de uma região afetada pelo 
coronavírus no exterior 
que fique em casa durante 
um período de quarentena 
para evitar, eventualmente, 
contaminação dos demais.
Setores
Segundo a advogada tra-
balhista Gisela Freire, há 
casos de sucesso e de insu-
cesso de companhias que 

adotam o home-office. Em 
empresas de call-center, 
em especial as que traba-
lham com vendas mais 
personalizadas, os empre-
gados operam nas próprias 
casas. Na área jurídica, já 
tem empresas em que os 
advogados trabalham de 
casa. Isso ocorre, princi-
palmente, em companhias 
estrangeiras, que costu-
mam usar a ferramenta de 
videoconferência, citou. 
O mesmo não sucede com 
os escritórios de advoca-
cia onde os profissionais 
recebem os clientes para 
discutir casos. “Eu entendo 
que a presença ainda é im-
portante para você discutir 
e ter novas ideias”.
Entretanto, Gisela vê com 
bons olhos a implantação 
do trabalho no domicílio do 
funcionário, caso haja sus-
peita de contaminação pelo 
coronavírus. Salientou, 
por outro lado, que para a 
implantação do trabalho 
remoto, deve ser feito um 
estudo antes. A advogada 
ponderou também que 
nem todas as empresas 
brasileiras vão poder adotar 
o ‘home-office’ e acabarão 
limitando essa prática apenas 
às suas áreas administrativas. 
Indústria e comércio são duas 
atividades nas quais essa fer-
ramenta pode ser limitada.
Destacou que em relação 
ao afastamento de funcio-
nários do trabalho devido 
à epidemia, não há uma lei 
específica para essa doença, 
mas a Consolidação das Leis 
do Trabalho (CLT) estabelece 
que o empregado pode faltar 
ao trabalho se estiver doen-
te, desde que apresente um 
atestado médico que justi-
fique sua ausência. E pode 
faltar pelo período que for 
necessário. A diferença é que, 
nos primeiros 15 dias, a em-
presa vai pagar o salário dele 
e, se ultrapassar esse período, 
o empregado tem que pedir 
um benefício previdenciário. 
Nesse aspecto, o Covid-19 é 
tratado como qualquer outra 
doença.
Controle
A modalidade laboral do 
teletrabalho, ou trabalho 
remoto, não tem controle 
sobre a jornada trabalhada. 
Gisela Freire informou que, 
ao contrário, o ‘home-offi-
ce’ pode ser controlado. Na 
circunstância da epidemia 
de coronavírus, o home-

-office vai se equiparar ao 
trabalho externo.
“O empregado está à dis-
posição do empregador e, 
nesse caso, o empregador 
pode adotar um contro-
le de horário através de 
controle manual ou pode 
fazer uma planilha de 
Excel, onde o emprega-
do pode marcar o horário 
de trabalho dele. Não vai 
haver uma fiscalização 
presencial, mas pode haver 
uma fiscalização através de 
documento. Nesse aspecto, 
isso é perfeitamente váli-
do. A lei aceita isso com a 
maior tranquilidade”.
Caso a situação venha 
a se agravar no Brasil e 
as autoridades da saúde 
digam que é alarmante, a 
tendência, como já acon-
tece no mundo, é o home-
-office ser adotado pelas 
empresas.
Oportunidade
Falando à Agência Brasil, 
o presidente da Sociedade 
Brasileira de Teletrabalho 
e Teleatividades (Sobratt), 
Luis Otávio Camargo Pinto, 
informou que o processo 
de crescimento do home-
-office no Brasil teve início 
com a reforma trabalhista 
que trouxe artigos específi-
cos falando do teletrabalho. 
“Já tem um movimento 
interessante”.
Destacou que essa ex-
pansão está vinculada à 
regulamentação do teletra-
balho, trazida pela reforma 
trabalhista. “Quando tem 
menos insegurança jurí-
dica, e isso vem antes do 
coronavírus, a tendência é 
de aumento desse proces-
so”, indicou. “Com o coro-
navírus, é o momento do 
teletrabalho, porque toma 
uma dimensão mundial”, 
afirmou.
Camargo Pinto salien-
tou, por outro lado, que 
o Brasil, internamente, já 
está vivendo outros tipos 
de problemas que levam 
à mesma situação, como 
as recentes enchentes que 
causaram destruição e 
mortes em São Paulo, Rio 
de Janeiro, Minas Gerais, 
Espírito Santo. “Essas 
situações fazem com que 
as empresas tenham um 
olhar diferenciado sobre o 
teletrabalho, até para for-
mar planos de contingen-
ciamento nessas situações 
emergenciais”.
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Burocracia e Colesterol
Mulher

Charge

O termo burocracia ganhou 
forte conotação negativa no 
Brasil, se tornando sinônimo 
de dificuldades e papelada. Na 
verdade, o conceito original de 
burocracia é muito importante 
no campo da Administração, 
principalmente da Administra-
ção Pública.
O sociólogo alemão Max We-
ber (1864-1920) é o grande 
expoente da teoria da buro-
cracia. Seus estudos, que ti-
veram como antecessores 
Immanuel Kant e Georg Hegel, 
propõem a burocracia como 
instrumento para atingir a ex-
celência das organizações.
A teoria da burocracia estabe-
lece o regramento e as normas 
de conduta e é baseada na ra-
cionalidade, precisão, divisão 
do trabalho, método, rapidez 
nas decisões, impessoalida-
de, meritocracia, confiabilida-
de e padronização das rotinas 
administrativas, tendo como 
resultado a previsibilidade das 
decisões e sua aplicação para 
a consecução das metas ins-
titucionais.
Porém, ao longo do tempo, o 
termo foi associado à moro-
sidade da tramitação de pro-
cessos em órgãos públicos, 
devido às disfunções da bu-

rocracia, com o apego a regra-
mentos e o excesso de aspec-
tos formais e documentais. 
Em consequência, muitas ve-
zes as normas se tornam mais 
importantes que os objetivos 
institucionais para os quais 
essas normas foram estabe-
lecidas.
Como ensina o ex-ministro 
Guilherme Afif Domingos, bu-
rocracia é como colesterol, tem 
a boa e a ruim. A boa é aquela 
preconizada na teoria de We-
ber, que leva à excelência nos 
procedimentos para atingir as 
metas estabelecidas. A buro-
cracia ruim é a burocracia bur-
ra, que entope as veias da or-
ganização, em que exigências 
desnecessárias e redundan-
tes comprometem a eficiência.
O desenvolvimento tecnológi-
co permite hoje que os nobres 
objetivos preconizados na te-
oria da burocracia possam ser 
atingidos de maneira eficaz 
com o uso da informatização. 
É necessário rever procedi-
mentos e remover um con-
junto de desnecessárias exi-
gências, facilitando a vida do 
cidadão e contribuindo para o 
desenvolvimento da socieda-
de brasileira.   Desburocratizar 
é preciso !

Que coisa linda e a mulher 
E olhe que foi feita da costela, imagina se fosse feita do filé 
Logo cedo tá de pé, acorda o filho pra ir pra escola, arruma a casa, faz um café 
E toda vaidosa se arruma e persistente sempre consegue o que quer! 
Que a mulher e o sexo frágil essa é a maior mentira 
Se Deus deu o dom da mulher ser mãe por aí você já tira 
Nunca confunda delicadeza com fragilidade 
Nem vaidade com fraqueza 
Toda mulher preza por beleza 
Mas das suas qualidade a de maior 
Riqueza 
É a força 
E por mais que a vida a torça, ela destorce, não foge, vai em frente e luta, se for 
preciso ela sobe no degrau mais alto 
É guerreira faz tudo isso sem descer do Salto 
Por isso não sejamos fracos e percebam um corte de cabelo 
Tenha paciência ao esperar ela se embelezar em frente ao espelho 
Pois tudo isso é pro nosso bem 
E a gente sabe que não vive sem 
Por isso mulheres meus parabéns 
Por esse dia que tiramos pra lembrar que os outros 364 são de vocês também! 

Carlos Ghobril
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Chance perdida
Palmeiras tropeça e desperdiça a 
oportunidade de ultrapassar o Santo 
Andre no Paulista                                                      P10

Foto: D
ivulgação/C

esar G
reco

esportes
diário de S.PauloDOMINGO 08/03/2020

Paraguai mantém R10 
e Assis presos no país
Juíza decreta prisão preventiva após pedido de promotor, que alega “risco de fuga e que Brasil não 
extradita seus cidadãos”. Defesa tenta, sem sucesso, transformar caso em prisão domiciliar   P11
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São Paulo relaciona elenco de garotos 
para enfrentar o Botafogo-SP

CLUBES DE SÃO PAULO

O São Paulo encerrou na 
manhã deste sábado a pre-
paração para o jogo contra 
o Botafogo-SP, que ocorre 
no domingo em Ribeirão 
Preto. De olho na Liberta-
dores, o técnico Fernando 
Diniz optou por relacionar 
um elenco repleto de atletas 
jovens.

Entre os jogadores que 
foram titulares na derrota 
diante do Binacional, ape-
nas o goleiro Tiago Volpi foi 
convocado para a partida. 
A comissão técnica deci-
diu dar prioridade para o 
confronto com a LDU, que 
ocorre na próxima quarta-
-feira no Morumbi.
Em busca da terceira vitória 
consecutiva no Paulistão, o 
Tricolor aposta na força de 

atletas revelados em suas 
categorias de base. Dos 
23 relacionados, 19 foram 
formados em Cotia:  Lucas 
Perri, Junior, Lucas Sena, 
Diego Costa, Lucas Fasson, 
Welington, Luan, Lizie-
ro, Marcos Júnior, Rodrigo 
Nestor, Hernanes, Shaylon, 
Danilo Gomes, Gustavo 
Maia, Toró, Brenner, Galea-
no, Fabinho e Juan Santos.

Nomes como Lucas Sena, 
Marcos Júnior, Gustavo 
Maia e Galeano foram con-
vocados pela primeira vez 
para um compromisso da 
equipe profissional.

O duelo entre Botafogo-SP 
e São Paulo ocorre no do-
mingo, às 16h (de Brasília), 
no Estádio Santa Cruz. A 
equipe de Fernando Diniz 
lidera o Grupo C com 15 
pontos.

Gazeta esportiva

Joia do São Paulo, Rodrigo Nestor pode estrear 
pelos profissionais conta o Botafogo-SP

Depois de estrear na Liber-
tadores com o pé esquerdo, 
o São Paulo deve poupar 
seus principais jogadores 
na partida deste domingo, 
contra o Botafogo-SP, pelo 
Campeonato Paulista. Isso 
porque o Tricolor terá um 
novo desafio pela competi-
ção continental na próxima 
quarta-feira, contra a LDU.

Por conta a preservação dos 
titulares, alguns jogadores que 
ainda não atuaram em 2020 
vivem a expectativa de jogar 
pela primeira vez. Dentre 
eles, Rodrigo Nestor aguarda 
uma oportunidade para mos-
trar por que é visto como uma 
das principais joias de Cotia 
dos últimos anos.
O meio-campista tem perfil 
criativo e articulador e, ape-
sar de ter algumas caracte-
rísticas semelhantes às de 
Liziero, é mais ofensivo do 
que o camisa 14 do Tricolor. 
Nestor costuma avançar 
mais ao ataque, além de 
ter a finalização de média e 
longa distância como uma 
de suas principais qualida-
des.

Nestor chegou a ser utilizado 
em treinamentos dos pro-
fissionais em 2019, porém só 
foi promovido oficialmente 
após a Copa São Paulo de 
Futebol Júnior deste ano. 
O jogador pouco atuou na 
Copinha, já que sofreu com 
uma tendinite no joelho 
esquerdo.

O meio-campista tem con-
trato junto ao São Paulo vá-
lido até novembro de 2021. 
Nestor foi um dos principais 
líderes técnicos da equipe 
sub-20 do Tricolor em 2019, 
tendo disputado 38 partidas 
e marcado cinco gols.

Para a vaga no meio-cam-
po, Nestor tem Hernanes, 
Shaylon e Liziero como os 
principais concorrentes para 
o jogo deste domingo. Os 
titulares de Fernando Diniz 
para as posições são Daniel 
Alves e Igor Gomes.

Com oito partidas disputa-
das pelo Campeonato Pau-
lista, o São Paulo é o líder 
do grupo C, com 15 pontos 
somados. Depois de enfren-
tar o Botafogo, o Tricolor 
terá pela frente o Santos, no 
Morumbi.

Por Gazeta Esportiva
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Com mais de 27 mil pessoas 
no Allianz Parque, Palmei-
ras e Ferroviária empata-
ram em 1 a 1 na tarde deste 
sábado, pela nona rodada 
do Campeonato Paulista. 
Os donos da casa saíram na 
frente com Willian Bigode, 
mas um gol de Tony evitou 
o triunfo alviverde.

Com o resultado, o Palmei-
ras perde a chance de as-
sumir a liderança do Grupo 
B, ficando com um ponto a 
menos que o Santo André, 
que perdeu para o Oeste 
neste sábado. A Ferroviária, 
por sua vez, ultrapassa tem-
porariamente o Corinthians 
no Grupo D.

A equipe de Vanderlei 
Luxemburgo volta a campo 

na próxima terça-feira (10), 
quando recebe o Guaraní, 
do Paraguai, pela Copa 
Libertadores. No estadual, 
o Alviverde visita a Inter de 
Limeira no sábado (14).
O jogo- A partida foi pouco 
movimentada nos minutos 
iniciais. Ambas as equipes 
buscavam construir jogadas 
de ataque, mas sem grande 
intensidade. Com o passar 
do tempo, o Palmeiras con-
seguiu assumir o controle 
da bola e levar mais perigo 
ao gol dos visitantes.

A primeira grande chance 
do Verdão ocorreu aos 24 
minutos, quando Luan Silva 
ajeitou a bola para Lucas 
Lima bater firme no gol, e 
Saulo fazer uma boa defesa.

O goleiro da Ferroviária 
voltou a brilhar logo aos 26 
minutos, ao defender uma 

bomba de fora da área de 
Gustavo Scarpa e, em segui-
da, evitar o gol de Rony no 
rebote.

Próximo do fim da primeira 
etapa, Vanderlei Luxem-
burgo precisou gastar sua 
primeira substituição. Luan 
Silva sentiu dores na coxa e 
deu lugar a Willian.
Segundo tempo:

O técnico do Palmeiras vol-
tou a mexer no setor ofensi-
vo para o início da segunda-
-etapa, colocando Dudu no 
lugar de Gustavo Scarpa.

As alterações surtiram efeito 
e, aos 11 minutos, Dudu teve 
uma finalização travada e 
a bola sobrou para Willian 
abrir o placar para os donos 
da casa.

O gol do Verdão deixou 

a partida movimentada, 
e a equipe chegou a criar 
chances para ampliar. No 
entanto, quem balançou as 
redes foi a Ferroviária, aos 
32 minutos, quando Tony 
recebeu um bom passe de 
Caio Rangel, ajeitou para o 
pé direito e bateu cruzado 
para decretar o empate por 
1 a 1.
FICHA TÉCNICA
PALMEIRAS x FERROVIÁRIA

Local: Allianz Parque, em 
São Paulo-SP
Data: 07 de março, sábado
Horário: 17 horas (de Bra-
sília)
Árbitro: Douglas Marques 
das Flores
Assistentes: Herman Bru-
mel Vani e Vladimir Nunes 
da Silva
Público: 27.467
Renda: R$ 1.671.277,40
Cartões amarelos:

Palmeiras: Rony, Luan , 
Gustavo Gómez
Ferroviária: Elton
Gol:
Palmeiras: Willian, aos 11 
minutos do 2ºT
Ferroviária: Tony, aos 32 
minutos do 2ºT

PALMEIRAS: Weverton; 
Marcos Rocha, Luan, Gustavo 
Gomez e Diogo Barbosa; Pa-
trick de Paula (Bruno Henri-
que), Zé Rafael e Lucas Lima; 
Gustavo Scarpa (Dudu), 
Rony e Luan Silva (Willian)
Técnico: Vanderlei Luxem-
burgo

FERROVIÁRIA: Saulo; 
Lucas Mendes, Elton, Max e 
Bruno Recife (Higor Meri-
tão); Mazinho, Tony, Clau-
dinho (Léo Artur) e Patrick 
Brey; Henan (Caio Rangel) 
e Hygor
Técnico: Sérgio Soares

Gazeta esportiva

Palmeiras não segura o resultado e 
empata com a Ferroviária no Paulistão
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Juíza decreta prisão preventiva após pedido de promotor, que alega “risco de fuga e que Brasil 
não extradita seus cidadãos”. Defesa tenta, sem sucesso, transformar caso em prisão domiciliar

Timão empata com Novorizontino e 
segue fora da zona de classificação
O Corinthians chegou ao 
seu quinto jogo consecutivo 
sem vitória no Campeonato 
Paulista. Neste sábado, o time 
comandado pelo técnico Tiago 
Nunes entrou em campo pres-
sionado para dar uma resposta 
à torcida, porém, novamente 
não conseguiu corresponder 
às expectativas, tendo de se 
conformar com o empate em 
1 a 1 com o Novorizontino no 
estádio Jorge Ismael de Biasi, 
pela nona rodada da compe-
tição. Gil balançou as redes 
para os visitantes. Jenison 
deixou tudo igual para os 
donos da casa.

Com o resultado, o Corin-
thians segue fora da zona de 
classificação à fase mata-mata 
do Campeonato Paulista. O 
Timão foi a dez pontos na 
tabela, retomando a terceira 
colocação, atrás de Guarani, 
com 13, e Red Bull Bragantino, 
que entra em campo apenas 
na segunda-feira, contra a 
Ponte Preta, com 12.

Enquanto seus rivais concen-
trarão seus esforços na Copa 
Libertadores, o Corinthians 
terá a semana cheia para 
fazer os ajustes necessários e 
vencer o Ituano no domingo, 
dia 15 de março, às 16h (de 
Brasília), em Itaquera. Com 
mais três jogos restantes no 
Paulistão, a situação da equipe 
alvinegra começa a ficar 
complicada, ainda mais se o 
Red Bull Bragantino vencer a 

Ponte Preta.

O jogo – O Novorizontino 
começou o jogo ligado. Logo 
aos dois minutos, os donos da 
casa assustaram Cássio com 
Cléo Silva, que foi acionado 
na entrada da área e bateu 
colocado, mandando rente 
ao travessão. Já aos oito foi 
a vez de o goleiro corintiano 
protagonizar uma verdadeira 
lambança ao receber o recuo 
de Carlos Augusto e jogar con-
tra o próprio gol na tentativa 
de fazer o lançamento. Por 
sorte, a bola saiu pela linha de 
fundo.

O Corinthians só foi responder 
aos 11 minutos. Janderson to-
cou para Luan, e o meia bateu 
firme, contando com o desvio 
na zaga para encobrir o go-
leiro, mas a bola foi para fora. 
Oito minutos depois, contudo, 
o Timão foi mais feliz. Após 
cobrança de falta de Fagner, 
Gil subiu no primeiro pau e 
cabeceou certeiro para abrir o 
placar em Novo Horizonte.

Só que a alegria corintiana 
durou pouco. Aos 23, Léo 
Baiano ganhou a disputa de 
bola no alto, e Jenison matou 
no peito, livre na grande área, 
antes de disparar a bomba, 
sem chances para o goleiro 
Cássio, que apenas acompa-
nhou a bola estufar as redes. 
O Corinthians ainda tentou 
retomar a frente no marca-
dor com Everaldo, que, aos 
26 minutos, fez boa jogada 
individual invadindo a área, 
mas bateu em cima do goleiro 

Por Gazeta Esportiva
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Justiça do Paraguai decide manter 
Ronaldinho Gaúcho e Assis presos

Em audiência que come-
çou pela manhã e durou 
mais de quatro horas nes-
te sábado, a Justiça do Pa-
raguai decidiu por manter 
Ronaldinho Gaúcho e seu 
irmão, Assis, presos pelo 
uso de documentos falsos. 
A ordem de prisão pre-
ventiva foi dada pela juíza 
Clara Ruíz Díaz. Ambos 
seguirão em reclusão na 
Agrupación Especializa-
da da Polícia Nacional do 
Paraguai, em Assunção. 
A prisão preventiva pode 

durar até seis meses.

O promotor Osmar Legal 
pediu a manutenção da 
prisão preventiva dos 
brasileiros alegando 
“risco de fuga e que o 
Brasil não extradita seus 
cidadãos”. Por outro lado, 
a defesa alegou que o 
empresário Assis tem um 
problema no coração e 
precisa de cuidados mé-
dicos (não apresentaram 
exames ou atestados exi-
gidos pela lei paraguaia) 
e tentou, sem sucesso, 
transformar o caso em 
prisão domiciliar.

Por Gazeta Esportiva

do Novorizontino. Assim, os 
comandados de Tiago Nunes 
tiveram de ir para o intervalo 
com o empate.

Segundo tempo
No segundo tempo foi o Co-
rinthians quem começou mais 
agressivo. Aos sete minutos, 
Janderson teve boa oportuni-
dade para fazer 2 a 1, ficando 
com a sobra do escanteio na 
entrada da área, porém, seu 
arremate, que tinha endereço, 
acabou explodindo na defesa. 
O Novorizontino, por sua vez, 
apostou nos contra-ataques, 

mas não conseguia encaixar o 
último passe para sair na cara 
do gol.

Tentando tornar o time mais 
ofensivo, o técnico Tiago Nu-
nes promoveu as entradas de 
Lucas Piton na vaga de Carlos 
Augusto e Araos no lugar de 
Everaldo, porém, o Corin-
thians seguiu com dificulda-
des em seu setor de criação. 
Luan, responsável por armar 
as jogadas de ataque ao lado 
de Cantillo, vinha tendo uma 
atuação bastante discreta e 
não conseguia fazer a dife-

rença.

Antes do apito final, o Novori-
zontino ainda teve uma opor-
tunidade de ouro para garantir 
a vitória de virada, mas Cássio 
se redimiu da lambança do 
primeiro tempo com uma 
defesa importantíssima. Após 
bate-rebate, Capixaba ficou 
com a sobra, cara a cara com 
o goleiro corintiano, e mes-
mo batendo forte viu o rival 
bloquear o arremate. Assim, 
coube às duas equipes se con-
tentarem com o empate em 1 
a 1 em Novo Horizonte.
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Santos vence Mirassol na Vila Belmiro 
e embala no Campeonato Paulista

O Santos embalou pela 
primeira vez na tempora-
da. O Alvinegro recebeu 
o Mirassol neste sábado e 
venceu por 3 a 1, em duelo 
válido pela 9ª rodada do 
Campeonato Paulista. Após 
vitória de meio de semana 
pela estreia na Libertado-
res, o triunfo pelo Estadual 
consolida a melhor fase da 
equipe sob comando de 
Jesualdo Ferreira.

Com facilidade para criar 
espaços e chegar ao ataque, 
o Peixe amassou a equi-
pe do interior no primeiro 
tempo, abrindo 3 a 0 de 
vantagem em 22 minutos. 
Os visitantes diminuíram 
em lance de bola parada 
ainda antes do intervalo.
No segundo tempo, o time 
da casa voltou pior; reduziu 
a velocidade, criou menos, 
mas fez o suficiente para 
manter o resultado e sair 
com a vitória.

Com a vitória, o Santos 
abriu vantagem na lide-
rança do grupo A, com 15 
pontos, contra o nove do 2º 
colocado Água Santa, que 
ainda joga na rodada. Em 
caso de tropeço da 3ª colo-
cada Ponte Preta, o Peixe 
só precisará de uma vitória 
nos últimos três jogos para 
assegurar uma vaga para as 
quartas de final.
Já o Mirassol se manteve 
na vice-liderança do grupo 
C com 13 pontos, dois a 
menos que o São Paulo e 
quatro acima do 3º colocado 
Inter de Limeira.

Primeiro tempo movimen-
tado
Embalado com a vitória 
de meio de semana sobre 
o Defensa y Justicia na 
Argentina, o Santos não de-
morou para achar o cami-
nho das redes.

Na primeira chance do 
jogo, logo aos três minutos, 
Felipe Jonatan recuperou 
bola do adversário, deixou 

com o Soteldo e correu para 
receber em profundidade 
pelo corredor esquerdo. 
O lateral então tocou para 
Pituca, que cortou o mar-
cador na entrada da área 
e bateu com perfeição no 
ângulo esquerdo. Golaço do 
volante.

Os mandantes seguiram 
pressionando e tiveram 
nova chance aos cinco 
minutos. Soteldo cruzou 
da esquerda, a bola acabou 
desviando no zagueiro do 
Mirassol e atrapalhou Yuri 
Alberto, que cabeceou para 
fora. O atacante, porém, 
teria nova chance aos 18. 
Sánchez abriu para Pitu-
ca na esquerda. O volante 
cruzou, a defesa do Miras-
sol cortou mal e a bola se 
ofereceu para Yuri Alberto. 
O atacante dominou e bateu 
firme no contrapé para 
ampliar.

O terceiro saiu ainda antes 
da primeira meia hora de 
jogo. Aos 22 minutos, Yuri 

Alberto encontrou Sasha na 
meia-lua. O atacante fez o 
domínio já girando o corpo 
e bateu firme, entre dois 
marcadores, para acertar o 
canto esquerdo da meta. 3 a 
0 e monólogo santista.

Os visitantes descontaram 
aproveitando o ponto fraco 
da equipe de Jesualdo neste 
sábado: a bola parada. Aos 
31, Camilo cobrou falta pela 
esquerda e Rafael Silva 
subiu sozinho entre quatro 
santistas. O atacante testou 
para baixo no canto direito 
de Everson, que até chegou 
na bola, mas não conseguiu 
fazer a defesa.

Segunda etapa protocolar
Na segunda etapa, menos 
emoção para os dois lados. 
Na primeira meia hora, o 
Mirassol foi para cima em 
busca do empate e foi o 
responsável pelas melhores 
chances, embora nenhuma 
muito clara. Aos 13, Camilo 
dominou na entrada da área 
e bateu com perigo, para 

boa defesa de Everson.

Sem conseguir reduzir o 
placar, os visitantes viram 
o time da casa retomar o 
controle do jogo nos minu-
tos finais, aproveitando as 
entradas de Arthur Go-
mes e Kaio Jorge. Aos 36, 
Arthur Gomes recebeu na 
área, girou e cruzou para 
Sánchez empurrar para as 
redes. O uruguaio, porém, 
estava impedido e o lance 
foi anulado.

Ainda antes do fim, o 
goleiro Everson tentou 
aproveitar a noite artilheira 
da equipe para guardar o 
seu. O goleiro cobrou falta 
da entrada da área aos 43 
minutos, mas o chute ficou 
na barreira. No último 
lance, Kaio Jorge recebeu 
com muito espaço, avançou 
para dentro da área, mas ao 
invés de rolar para Soteldo 
livre, tentou mais um corte 
e a batida para o gol. A bola 
subiu e passou por cima da 
meta.

Por Gazeta Esportiva
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ana mariabraga
CARBONARA COM MACARRÃO 

ESTANTÂNEO 

 INGREDIENTES

50g de bacon picado
1 1/2 xícara (chá) de água
Sal e pimenta-do-reino moída a gosto
1 pacote de macarrão instantâneo (sem o sache 
de tempero)
2 gemas

 MODO DE PREPARO

Numa tigela, coloque 50 g de bacon picado e leve 
ao micro-ondas - em POTÊNCIA ALTA - por 2 
minutos ou até ficar crocante. (OBS: caso não 
tenha ficado crocante, volte ao micro-ondas por 
mais 30 segundos). Retire a tigela do micro-on-
das e transfira o bacon crocante para um prato. 
Na tigela com a gordura do bacon, acrescente 1 
½ xícara (chá) de água, sal e pimenta-do-reino 
moída a gosto e coloque no micro-ondas - em 
POTÊNCIA ALTA - por 3 minutos. Assim que a 
água ferver, coloque 1 pacote de macarrão ins-
tantâneo (sem o sachê de tempero) e volte a ti-
gela para o micro-ondas por 1 minuto.
Solte o macarrão com um garfo e volte ao micro-
-ondas por 1 minuto (para terminar o cozimento 
do macarrão). Retire a tigela do micro-ondas, 
pegue +/- 1 colher de sopa da água do cozimen-
to do macarrão, coloque em uma tigela com 2 
gemas e mexa - rapidamente - para não formar 
grumos. Despeje no macarrão instantâneo e 
misture bem. Volte a tigela para o micro-on-
das - em POTÊNCIA BAIXA - por 30 segundos. 
Depois, mexa vigorosamente com um garfo. Em 
seguida, sirva com o bacon crocante, ciboulette 
picada e parmesão crocante quebrado.

MOCOTÓ COM GRÃO DE BICO

 INGREDIENTES

2 litros e meio de água
1 quilo e meio de mocotó cortado
2 limões cortados ao meio
200 gramas de bacon cortados em cubos médios 
sem o couro
200 gramas de lombo salgado cortado em cubos 
médios dessalgada
200 gramas de costela suína salgada cortada em 
cubos médios dessalgada
1 de costela suína salgada cortada em cubos mé-
dios dessalgada
3 folhas de louro
500 gramas de grão de bico cru e lavado
3 litros e meio de água
2 linguiças calabresa cortadas em meia lua ou 
450 gramas
Sal a gosto
5 colheres de sopa de azeite
2 colheres de sopa de alho picado
2 tomates cortados em cubos médios
Meio pimentão verde cortado em cubos peque-
nos ou meia xícara de chá
1 cenoura pequena cortadas em cubos pequenos
2 batatas médias cortadas em cubos pequenos
1 litro de água
Cheiro verde, cebolinha e salsa picado a gosto

 MODO DE PREPARO  

Em uma panela em fogo médio, com 2 litros e 
meio de água, coloque 1 quilo e meio de mocotó 
cortado, 2 limões cortados ao meio e cozinhe por 
5 minutos após começar a ferver. Apague o fogo, 
escorra e lave em água corrente. Numa panela de 
pressão em fogo médio coloque o mocotó cozido 
e escorrido, 200 gramas de bacon cortados em 
cubos médios sem o couro, 200 gramas de lom-
bo salgado cortado em cubos médios dessalgada, 
200 gramas de costela suína salgada cortada em 
cubos médios dessalgada, 1 cebola grande corta-
da em cubos médios, 3 folhas de louro, 500 gra-
mas de grão de bico cru e lavado, 3 litros e meio 
de água e tampe a panela. Cozinhe por 50 mi-
nutos após pegar pressão, apague o fogo, retire a 
pressão e retire o mocotó da panela. Corte o mo-
cotó em cubos pequenos e coloque novamente 
na panela de pressão. Junte 2 linguiças calabresa 
cortadas em meia lua, sal a gosto e reserve. Em 
uma frigideira aquecida em fogo médio, co-
loque 5 colheres de sopa de azeite, 2 colheres 
de sopa de alho picado, 2 tomates cortados em 
cubos médios, meio pimentão verde cortado em 
cubos pequenos e refogue por 5 minutos. Apa-
gue o fogo, transfira o refogado para a panela de 
pressão, junte 1 cenoura pequenas cortadas em 
cubos pequenos, 2 batatas médias cortadas em 
cubos pequenos, 1 litro de água, tampe a panela 
e cozinhe por mais 10 minutos em fogo médio 
após pegar pressão. Apague o fogo, retire a pres-
são, adicione o cheiro verde picado a gosto e sir-
va com arroz branco e farofa de couve.

PUDIM DE PAÇOCA

 INGREDIENTES 

Meia xícara de chá ou 100 gramas de açúcar
1 xícara de chá ou 150 gramas de amendoim cru 
sem casca
4 xícaras de chá ou 960 mililitros de água fer-
vente
1 e três quartos de xícara de chá ou 420 mililitros 
de água
Meia xícara de chá ou 100 gramas de açúcar
4 ovos
8 ou 120 gramas de paçoca
1 e meia xícara de chá ou 360 mililitros de leite 
de amendoim

 MODO DE PREPARO 

Coloque meia xícara de chá de açúcar numa 
forma de furo no meio com 17,5 centímetros de 
diâmetro por 6 centímetros de altura e leve ao 
fogo baixo até caramelizar por mais ou menos 10 
minutos. Apague o fogo e reserve. Em uma tigela 
coloque 1 xícara de chá de amendoim cru, cubra 
com 4 xícaras de chá de água fervente e deixe 
de molho por 30 minutos. Depois desse tempo, 
escorra o amendoim, descarte a água e transfira 
o amendoim escorrido para um liquidificador. 
Adicione 1 e três quartos xícara de chá de água e 
bata por 5 minutos em velocidade máxima até 
formar um creme. Desligue o liquidificador, pas-
se o creme de amendoim por uma peneira forra-
da com um pano limpo, junte as pontas do pano 
e esprema para retirar todo o líquido. Separe 360 
mililitros de leite de amendoim e reserve. (Obs.: 
A massa que ficou no pano pode ser usada em 
bolos, vitaminas, sucos, etc.). Transfira o “leite” 
de amendoim para uma panela, adicione meia 
xícara de chá de açúcar e leve ao fogo baixo até 
dissolver o açúcar por mais ou menos 2 minutos. 
No liquidificador coloque 4 ovos, 8 paçocas e 
bata adicionando o leite de amendoim aquecido 
em fio por mais ou menos 4 minutos. Retire toda 
a espuma da superfície, transfira o creme para a 
forma com o caramelo, cubra com papel alumí-
nio e leve ao forno pré-aquecido a 180°C em ba-
nho maria por 50 minutos ou até firmar. Retire 
do forno, leve à geladeira e deixe até esfriar com-
pletamente por mais ou menos 2 horas. Quando 
estiver frio, desenforme e sirva em seguida.
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E-Tron, 1º carro elétrico da 
Audi chega em abril; marca 
vai instalar 200 pontos de 
recarga no Brasil até 2022
Estações fazem parte de um investimento de R$ 10 milhões no país. Já o SUV 
elétrico está em pré-venda desde novembro, por R$ 460 mil
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Da redação

A  
 Audi confirmou nesta 
quinta-feira (20) que o 
E-Tron, primeiro veículo 
elétrico da marca no Brasil, 

chega às lojas na primeira quinzena 
de abril. Desde novembro ele está 
disponível em pré-venda, por R$ 
459.990.
Ele será vendido em 14 concessioná-
rias da marca, devidamente prepara-
das, com técnicos especializados em 
venda e manutenção. As lojas estão 
localizadas nas cidades de Barueri 
(SP), Belo Horizonte, Brasília, Cam-
po Grande, Curitiba, Londrina (PR), 
Florianópolis, Porto Alegre, Recife, 
Rio de Janeiro, Vitória, além de 3 em 
São Paulo.
O quanto roda, onde recarregar, 
custo... como é o dia a dia com carros 
elétricos
Harley-Davidson sem ronco: veja 
como anda a primeira moto elétrica 
da história da marca
Audi abre pré-venda do E-Tron por 
R$ 460 mil
Além da data de chegada o E-Tron, a 
Audi também anuniou um investi-
mento de R$ 10 milhões na implan-
tação de 200 pontos de recarga para 
veículos elétricos no Brasil até 2022.

As estações são parte de uma parceria 
com a Engie, e serão instaladas em 
locais como shoppings, academias, 
hotéis e restaurantes. Locais interes-
sados em receber um desses pontos 
podem entrar em contato com a 
própria Audi.
Os pontos de recarga terão plugues 
do tipo 2, usado por quase todos os 
modelos à venda no Brasil (exceto o 
Nissan Leaf).
Em outubro, Audi, Pors-
che e Volkswagen anunciaram 
uma outra ofensiva na 
instalação de pontos de 
recarga. Na ocasião, as 
três fabricantes disseram 
que, em parceria com a 
EDP, vão colocar 30 estações 
de carregamento em rodo-
vias paulistas.
E-Tron
O E-Tron é um SUV elétrico, 
que tem autonomia de até 436 
km, segundo o ciclo europeu. 
Ele utiliza dois motores elé-
tricos, um em cada eixo, que 
entregam 408 cv.
O modelo é mais em conta do 
que o Mercedes-Benz EQC, outro 
SUV elétrico recém-anunciado no 
Brasil. Ele sai por R$ 477.900. Por 
outro lado, custa mais do que o Ja-
guar I-Pace, pioneiro deste segmento 
por aqui. Ele custa R$ 452.200, e já foi 
avaliado pelo G1.

automóveis
TECNOLOGIA



GM lança bateria para 
carros elétricos com 
autonomia de 645 km
Empresa espera reduzir os custos dos veículos a bateria e aumentar vendas nos próximos 
anos. Aposta é na versatilidade, com aplicações em carros de passeio, caminhões e esportivos
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Da redação

A  
 General Mo-
tors lançou uma 
nova geração de 
baterias para seus 

carros elétricos, em mais 
um movimento para con-
correr com a Tesla.
Segundo a GM, suas bate-
rias Ultium terão alcance 
de 645 km por carga, e 
foram desenvolvidas para 
recarregamento rápido e 
versatilidade na utilização.
Fiat 500 se torna 100% elé-
trico em nova geração
Renault Kwid será ven-
dido na Europa como o 
elétrico mais barato
A empresa afirma que elas 
poderão ser empregadas 
em carros de passeio, ve-
ículos de trabalho, cami-
nhões e até esportivos. As 
baterias terão de 50 a 200 
kWH, de acordo com a 
utilização.
Elas poderão ser carregadas 
em sistemas de 400 volts, 
e, no caso de caminhões, 
de 800 volts. Essa última é 
ultrarrápida, semelhante ao 
sistema usado pelo Porsche 
Taycan, já avaliado pelo G1.
“Nossa equipe aceitou o 
desafio de transformar o 
desenvolvimento dos pro-
dutos na GM e posicionar 
nossa companhia em um 
futuro totalmente elétri-
co”, destacou a presidente 
executiva do grupo, Mary 
Barra.
A GM informou que está 
aumentando seu portfólio 
de veículos elétricos com 
vários novos modelos este 
ano, incluindo uma nova 
versão do Bolt EV, que será 
lançado no final de 2020.
A estratégia da GM é ba-
seada em um “sistema de 
propulsão modular” e na 
flexibilidade das novas ba-
terias, que podem ser ins-
taladas de maneira vertical 
ou horizontal, dependendo 
do modelo do veículo.
“Milhares de cientistas, 
engenheiros e projetistas da 
GM estão trabalhando para 
executar uma reformulação 
histórica da companhia”, 
disse o presidente da GM, 
Mark Reuss.

A GM planeja lançar carros 
elétricos sob suas marcas 
Cadillac e GMC Hummer, e 
também produz os veícu-
los elétricos autônomos 
Cruise, na Califórnia. Em 
janeiro, a empresa mostrou 
os primeiros detalhes do 
novo Hummer.
Para produzir os novos 
veículos elétricos, a GM 
está investindo R$ 2,2 
bilhões em uma fábrica em 
Detroit. Os primeiros ve-
ículos começam a sair das 
linhas no final do ano que 
vem.
No ano passado, a GM ven-
deu apenas 16.400 unida-
des do elétrico Chevrolet 
Bolt nos EUA e 60 mil mo-
delos Baojun E-Series na 
China com a joint venture 
SAIC Motor. Enquanto isso, 
a Tesla vendeu 367.500 ve-
ículos elétricos, sendo 223 
mil nos Estados Unidos.
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